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市
川
市
で
梨
が
作
ら
れ
て
い
る
と
こ
ろ
（
農
業
振
興
課

の
う
ぎ
ょ
う
し
ん
こ
う
か 

調 し
ら

べ
） 

（２）梨
なし

作り農家
の う か

の仕事
し ご と

 

梨畑 

ゆきさんの学校のある日の 給 食
きゅうしょく

です。 

栄養
えいよう

士
し

の先生にお聞きしました。 

 今日のこん立
だて

の中に，市川

市の農家
 

で作られたものがあ

りますよ。
 

 

 市川市でとれた梨を

つかっています
 

。 

とってもおいしいわ。  

みずみずしいね。 

市川のどこでとれる

のかな。 

 

市川の梨を食べた感想
かんそう

や，知って 

いることについて話し合いましょう。 

 北の方で多く作られ

ているね。 

 北の方に梨を売っ

ている店がたくさん

あったよ。 

7ページの

資料もみて

み ま し ょ

う。 



 

—  24  — 

   おいしい梨
 

を作るために，梨作り農家の人たちは，どの

ような工夫
く ふ う

をしているのでしょう。 

地図やお店で調
しら

べた後

に，梨
 

作り農家の見学に

行くことにしました。
  

 
この梨をどのように

作っているのかな？ 

市川の梨 

 市川の梨は有名
ゆうめい

だと 

お母さんが言ってたわ。 

 千葉県の中でもとくに

たくさんつくっているそ

うよ。 

 北海道のおじいちゃん

の家にも送ったよ。 

 

 う ち の 近 くに 梨 を

作っているところが

あるよ。 

 近くの梨屋
や

さんに

行ってみたよ。 

梨
 

作り農家を見学する計画を立てましょう。 
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 梨
なし

作り農家
の う か

の人に，梨作りの一年間の仕事
し ご と

について 
お話を聞きました。 

 古いえだを切って，新しい

えだに実
み

をならせるようにし

ます。
 

ま
 

た，えだを針金にむ

すびつけて
 

，さいばいしやす

い高さにしま
 

す。 

 落
お

ち葉
ば

をそうじして肥料
ひりょう

をまきます。 

また、かれてしまった
 

木をぬきます。 

 
 仕事の中においし

い梨をつくる工夫が

ありそうだよ。 

７月 ８月 ９月 １０月 

   幸 水
こ う  す い

 

      豊 水
ほ う  す い

 

       あきづき 

           新 高
にい  たか

 

  

 次の年もたくさんしゅうかくできる 

ように，土
 

作りは ねんいりに行
 

います。 

梨作りごよみを見て，気がつい

たことを話し合いましょう。 

見学して気づいたことやふしぎ

に思ったことをメモしましょう。 

じ き 
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 梨
 

の花のめしべに，ちがう

種類
しゅるい

の梨の花ふんをつけます
 

。 

 みつ
 

ばちを使
つか

うことも 

あります。
 

 

 ち
 

がう種類の梨の花粉でな

いと、
 

梨の実ができません。 

 実に虫やきずがつかない 

ように，ふくろ
 

をかけます。 

ふくろ
 

がけをしない品種
ひんしゅ

も 

ありま
 

す。 

 ５ ～ ６ 個
こ

の 梨 の 実 の 

かたまり
 

から，ひとつだけよい

実
 

をのこして，あとは取
と

ってし

まいま
 

す。一つの実に栄養
えいよう

が行

くようにするためで
 

す。 

 色や形を見て，しゅうかくします。 

きずやよごれがないか，かくにんします。 

「広報いちかわ」にもくわしい 

せつめいがのっています。 
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 今，市川の梨作り農家では，「なつひかり」「あきづき」「かおり」

「おう 秋
しゅう

」「にっこり」など，お 客
きゃく

さんによろこんで食べてもらえる

新しい品種
ひんしゅ

を考えて，作っています。 

 みんながよろこんで食べて
 

くれる，おいしい「市川の梨」を作ること

に自信
じ し ん

をもっています。大切に育
そだ

てた「市川の梨」は，地いきブランド

の梨として，全国で食べられています
 

。しゅうかくした後，肥料
 

をまい

てよい土を作っています。土作りが，梨
 

作りで一番大切なことです。 

梨作り農家
の う か

の人の話 

 おいしい梨
なし

を作るために大切にして

いることはなんですか。 

 

 おいしい梨を作るには土作りが大切 

です。肥料
ひりょう

がポイントで，牛や馬の 

ふんをまぜて土作
 

りをしています。 

 

  梨 畑
ばたけ

の上にあみがかかっているの

はどうしてですか？ 

  「ひょう」や「が」から梨の実
み

をまもる

ためのとくべつなあみをかけています。 

 しゅうかくしたあとは何をするんですか？   

  しゅうかくしたあとも，次の年のじゅん

びで，えだを切ったり，土を肥
こ

やしたりす

る仕事があります。一年中梨
 

作りの仕事は

続
つづ

いている
 

んですよ。 

ブランド梨とは？ 
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おいしい梨
 

がどのようにして送
 

られるのか，調べてみました。 

集
あつ

められた梨を分別
ぶんべつ

して箱
はこ

づめ 

地いきの農家が集まっている 

農家で分別して箱づめ 

農家で分別して箱づめ・直売
ちょくばい

 

大型
おおがた

トラックで共同出荷 

宅配便
たくはいびん

で全国へ出荷 

農家の直売所
じょ

 

梨の出荷
しゅっか

のいろいろ 

しゅうかくした梨が どこにどのように送
おく

られるのか調
しら

べましょう。 

調
しら

べた梨づくりの工夫
く ふ う

につい

てまとめてみましょう。 

   ほとんどが、直売所で売られる 

そうだよ。どうしてだろ
 

う？ 
  市川の梨を使っ

たしょう
 

ひんもた

くさんある
 

みたい

です。ぜひ
 

食べて

みたい
 

わ。 

市川の梨を使ったしょうひん 
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  市川市ではのりがとれます。 

どこでとれるのか調
しら

べました。 

 

東京わん 

江
戸

え

ど

川 

市川市 

市
川
市 

東京わん 

のりをとる場所 

「
市
川
の
漁
場

り
ょ
う
ば

図
」
よ
り 

 の り は ， 海 で と っ て 

作るんだね。船を使
つか

って

とり
 

にいくの
 

かな。
 

 

グラフを見て，のりがどのくらいとれるのか調べました。 

 のりの 生産量
せいさんりょう

は，ふえたり

へ
 

ったりしているね。 

 ふえたりへったりして 

い
 

るのはどうしてだろう？ 

・のりはどのようにしてとっているのか？ 

・のりをとるときの工夫
く ふ う

は？ 

・とったのり
 

はどうしているのか？ 

        調
 

べてみましょう。 

※ のり作りの仕事
し ご と

（読み物） 

  海からとってきて，その

あと
  

どうしているのか，調
 

べてみよう。
 

 

  のりをとる場所
ば し ょ

が，ずいぶん 

細長
 

いけれど，のりはその場所
 

にしかないのかな
 

？ 

 

 

0

100

200

300

400

のりの生産量のうつりかわり

（市川市とうけい 令和４年度）
(トン) 
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 のり作りをしている方の家に見学に行き，のり作りの 

一年間について，お話をうかがいました。 

水を入れたタンクの

中で世話
せ わ

をします。 

↑種つけ 

↑つみとり 

 

 

 のり作りをする人の話 

○みんなによろこんで食べてもらえる，おいしいのりを作りたいです。 

○のりがよく育
 

つように，天気や海の温度が気になります。海もきれいであ

ってほしい
  

です。 

 

機械
きかい

でその日のうち

に乾
ほし

のりにします。
 

 

あみの下に船でもぐり，あみに
ついているのりをはたき落とし
ながらつみ取っていきます。 

あみにつく も
-

や 
ゴミをとります。 

カキのからの中に，のりの
たまごを入れます。 

成長
せいちょう

してできたのりの種
たね

を，あみにつけます。 


